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Sclbermdtben Mend

Sehr geehrter Gast,

die Kiche des Waldhotels Silbermiuhle hat sich
das Ziel gesetzt eine schnelle, originelle & leckere
Speisekarte flir seine Hotelgaste und Reservierten
Gaste anzubieten.

Im Restaurant mochte wir Sie, mit einer
europdischen Qualitats-Kiiche erfreuen, die
delikat ist und frischen, gesunden Genuss
beschert.

Bewusst versucht die Kiche Mentus preiswert
anzubieten, damit sich der weite Weg ins
Silberbachtal, fiir etwas Besonderes, lohnt.

I[hr Kiichen-Team Silbermtuhle

Sommer / Herbst 2024



cor Plecht & notwendiy

Auf der Speisekarte muss die Verwendung
bestimmter Zutaten, die allergische oder an-
dere Unvertraglichkeitsreaktionen auslosen
konnen, stets angegeben werden.

Die 14 haufigsten Ausloser von Allergien und
Unvertraglichkeiten haben gekennzeichnet
Zu sein.

Die Verwendung der betreffenden Zutaten
muss sich entweder aus dem
Zutatenverzeichnis oder der Bezeichnung des
Lebensmittels ergeben.



Es handelt sich um folgende Stoffe, sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse, die in Anhang II der
Lebensmittelinformationsverordnung  (LMIV)

(Verordnung (EU) Nr. 1169/2011) aufgelistet
sind:

e (Gluten haltiges Getreide, namentlich zu
nennen: Weizen (wie Dinkel und Khorasan-
Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder
Hybridstamme davon.

e Krebstiere, Eier, Fische. Erdnusse. Sojabohnen
Milch (einschliefdlich Laktose).

e Schalenfriichte, namentlich 2zu nennen:
Mandeln, Haselniisse, Walnitisse, Kaschu Niisse,
Pekan Niisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia-
oder Queensland Niisse.

e Sellerie, Senf. Sesamsamen. Schwefeldioxid
und Sulphite (ab 10 Milligramm pro Kg oder
Liter)

e Lupinen, Weichtiere. Kennzeichnung.
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Sehr geehrter Gast

Die oben genannten Stoffe konnen alle mehr oder
weniger in unseren Gerichten oder in Produkten
mit denen wir unsere Speisen zubereiten
enthalten sein.

Wenn Sie gegen einen der oben genannten
Stoffe allergisch sind diirfen Sie keine Speisen
von unserer Karte essen.

Sollten Sie trotzdem etwas zu Essen wunschen
sind unsere Koche gern bereit, nach vorheriger
Absprache oder wenn es der Betrieb zulasst, an
[hren Tisch zu kommen und Ihnen eine Speise
vorzuschlagen, die Thren personlichen Bedurf-
nissen entspricht.

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass dies nicht
immer moglich ist.

Wir sind uns der Ernsthaftigkeit und des
gesundheitlichen Risikos allergischer Re-
aktionen bewusst und handeln deshalb ent-
sprechend vorsichtig und verantwortungsvoll.
Siehe Kartenanhang.



PENNE GORGONZOLA

Grofde Portion Penne, mit Gorgonzola Stiicken & Sauce
& Spinat bestaubt mit Parmesan

5,00 €

Vegetanisches Mendc 7. 1
29,90 €

Starter ............ ......... Tomatensuppe "Rustikal®
Tomaten mit Krautern der Provence, vollreifer Geschmack
von fruchtigen voll ausgereiften Tomaten
Einzel-Preis 8,30 € (im Menlipreis enthalten)

Hauptgang ............... PENNE GORGONZOLA

DESSEIt ..., Creme Brilée
Créme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfuhrerisch im Soufflé-

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Meniipreis enthalten)

GrofSes Vegetanisches Meni Tln. 1
59,00 €

Aperitif ......................... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)
Starter.............cc...... Tomatensuppe ""Rustikal'
Salat......cccoveeeeeeeni.. Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang............... PENNE GORGONZOLA
DESSErt.eeeieeeeieiiiieieieeiiiii Creme Brulée
DigestiV............ccoennnn.. Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten)
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FARFALLE TOMATE

Unvergleichlich fruchtige Tomatensauce auf einer
grofden Portion Farfalle & Parmesan

5,00 €

Vegetanisches Mend; 7. 2
50,00 €

Starter ........cc. weeeeeiien., Spargel Creme
Sommerliche leichte Spargelsuppe mit Zitrone abgeschmecktEinzel-Preis
8,80 € (im Menlpreis enthalten)

Hauptgang ............... FARFALLE TOMATE

DESSEIt. . oeeeeeeeeeeeeeeeeeee, Creme Bralée
Creme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfuhrerisch im Soufflé-

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Meniipreis enthalten)

Groes Vegetanisches Menii M. 2
40,00 €

Aperitif ......................... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)

Starter............... ... Spargel Creme

Salat. ... Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)

Haupteang............... FARFALLE TOMATE

DESSEIt. oo Creme Brilée

DigeStiV...........vvvveennn... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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RISOTTO "Wald-Pilze"

Das ultimativ zart cremige, mit Hartkase verfeinerte Risotto, dazu
Waldpilze, Grillgemiise Spinat, Pesto & Parmesan

5,00 €

Vegetanisches Mendc Th. 5
50,00 €

Starter ..ooeeeeees e Minestrone
Klassische italienische Gemisesuppe
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten)

Hauptgang ....cceeeeeeeneen. RISOTTO ""Wald-Pilze"

DESSErt...oeeeeeeeeeeeeeeenn. Créme Brulée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé—

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menupreis enthalten)

Grofies Vegetarisches Wenii M. 3
40,00 €

Aperitif ........................ Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)
Starter......cc.oveveeieeeeeeen! Spargel Creme
Salat.....ccoovvveeeeeiiin) Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang................ RISOTTO ""Wald-Pilze"
DESSEIt. e Creme Briilée
DigestiV...........crprreeennnnn. Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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STEINBUTT

500 g Steinbutt im Ganzen aus dem Ofen
in Walnuss-Butter, Grillgemise, Kartoffeldrillinge

45,00 €

Yordoee Mend
57,50 €

StArter ...ooevveee e Bouillabaisse
Fische & Meeresfrichte des Mittelmeeres
Einzel-Preis 13,80 € (im MenUpreis enthalten)

Haupt@ang «.ceeeeeeeeeeeneenneenss STEINBUTT

DESSEIt. . oeeeeeeeeeeeeeeeeeee, Créme Brulée
Creme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfuhrerisch im Soufflé-

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten)

Grofbes ondoce Menii
65,00 €

Aperitif ......................... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)

SEALLOT oo Bouillabaisse

Salat. ... Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)

Hauptgang........oooovvviein. .. STEINBUTT

DESSEIt. e Creme Brilée

Digestiv............cccevvnnn... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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SAIBLING

400 g Saibling gegrillt mit Ingwer Orangen Mohren, Spinat &
Butter auf Kartoffel Piiree, Butter & Mandeln

56,50 €

Tegernoee Mo
4,50 €

SEArtEr ©oooeeoees Minestrone

Klassische italienische Gemisesuppe
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten)

HaUuDLZANE «evveeenereneenereneeneens SAIBLING

DESSEIt....vneeeeeeee e Creme Bralée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé—

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menupreis enthalten)

GrofSee Tegernsee Wi
55,00 €

Aperitif ......................... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)

SEALLOT e Minestrone

Salat. ..o Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 € (im Menipreis enthalten)

Hauptgang........oooovvvieiin. .. SAIBLING

Dessert. Creme Brilée

DigestiV............ccovunnnnn. Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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FORELLE MULLERIN

Forelle gebraten mit frischen Mohren, Spinat & Butter auf
Kartoffel Piliree, Butter & Mandeln

29,80 €

Sclberbact Mew
59, 80 €

StArter ooooveoees Minestrone

Klassische italienische Gemisesuppe
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten)

Hauptgang ......... ..FORELLE MULLERIN

DESSEIt. . oeeeeeeeeeeeeeeeeeee, Creme Bralée
Créme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfiuhrerisch im Soufflé-

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten)

Grofles Sclberbact Medi
49,50 €

Aperitif ..............ccooeiiii, Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)

SEArter...vvee e, Spargel

Salat oo kleiner Salat
Einzel-Preis 6,80 € (im Me.rllijpreis enthalten)

Hauptgang.................. FORELLE MULLERIN

DESSEIt.en e Creme Brilée

Digestiv...........ccoovvvirinnn, Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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LACHS FILET

320g Lachs auf der Haut gebraten mit fruchtigem Tomaten- -
Gemise, Limonen-Hollandaise & Gemiise Wild Reis

52,50 €

Varnaus end
42 .50 €

Starter ..o.oovveeeeeennn., ...... Bouillabaisse
aus Fischen & Meeresfrichten des Mittelmeeres
Einzel-Preis 12,80 € (im MenUpreis enthalten)

Hauptgang .............cc...ooo... LACHS FILET

DESSEIt....eeeeeeeeeeeeaannn, Creme Brilée
Créme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfuhrerisch im Soufflé-

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten)

Groes Varue Wlori
50,00 €

Aperitif.........................l Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)
StArter e Bouillabaisse
Salat....coovees Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 € (im Menupreis enthalten)
Hauptgang.......ccoooeeiiiii .. LACHS FILET
DESSCIte e Creme Bralée
Digestiv............... ... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten)
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SEETEUFEL

220Seeteufel Filets oder Backen & Schrimps angerichtet auf
Tomaten Kompott mit Gemusewildreis und Limonen Hollandaise

54,50 €

Feocter Mend
.50 €

SEATEET oo Bouillabaisse

aus Fischen & Meeresiriichten des Mittelmeeres
Einzel-Preis 12,80 € (im Menlpreis enthalten)

Hauptgang ...........coovvveeeinn... SEETEUFEL
DesSert......oovvveeeeee.. Schokoladen Kuchlein

mit einer Kugel zart schmelzendem Vanille Eis
Einzel-Preis 10,80 € (im Menlpreis enthalten)

Grofies Fiscter Mo
54,50 €

Aperitif........................ Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)

StArter e Bouillabaisse

Salat. ..o Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)

Hauptgang.....coovvvveiiii ... SEETEUFEL

DESSETt. ovnee Schokoladen Kichlein

Digestiv.............cccoo.... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten)
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SOLE MEUNIERE

Seezunge In Butter gebraten

Im klassischen Service wird die gesamte Seezunge in Butter gebraten, mit der
resultierenden braunen Buttersauce, Petersilie u serviert. Dazu frische Kartoffeln,
Blattsalat &Zitrone.

51,50 €

Douver Vend
61,50 €

StaArter .oooveneee Bouillabaisse

aus Fischen & Meeresiriichten des Mittelmeeres
Einzel-Preis 12,80 € (im Menlpreis enthalten)

Hauptgang ............ ......SOLE MEUNIERE

Dessert.....ooovveveniiii, Schokoladen Kuchlein

mit einer Kugel zart schmelzendem Vanille Eis
Einzel-Preis 10,80 € (im Menlpreis enthalten)

Groles Dover Wend
69,50 €

Aperitif........................ Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)
SEATLET e Bouillabaisse
HAUPLEANG ..o SOLE MEUNIERE
DESSErt..eeeeeeeieeeeee. Schokoladen Kuchlein
Digestiv...........cccoevveenn., Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)

14



PRAWNS

220g Black Tiger Prawns (Grofée 16/20 & 14/20 auf 800 g)
in Hummer Bisque mit Spinat, Gemiuse Wildreis, Zitrone

52, 850 €
Atlantil Wend
42, 50 €

StaArter .oooveneee Bouillabaisse

Fische & Meeresfriichte des Mittelmeeres
Einzel-Preis 12,80 € (im Meniipreis enthalten)

Hauptgang .................... ...PRAWNS

Dessert...... i, Sorbet
Mango oder Beeren— Sorbet mit Preiselbeeren

Blaubeeren & Zitronen Sahne
Einzel-Preis 10,80 € (im Menlpreis enthalten)

Grofes Atlantil Mend
52,50 €

Aperitif......................... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)

SEATLET . e eeevee e e, Bouillabaisse

Salat.......ccvvv veeeeee, Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)

Hauptgang........ccooooiin. .. ... PRAWNS

DeSSelt e Sorbet

Digestiv.............ccccvvn... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten)
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Sctuitzel
Weenen Ralbs Sctuctzel

55,00 €

220g Kalbfleisch aus der Oberschale
perfekt geschnitten, geklopft & paniert in Butter gebraten mit der
perfekten Welle, Drillings Kartoffeln, Gemuse, Zitrone, Preisekbeeren

45,50 €

440g Kalbfleisch aus der Oberschale
perfekt geschnitten, geklopft & paniert in Butter gebraten mit der
perfekten Welle Petersilien Kartoffel, Zitrone, Gemiuse
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GESCHMORTE
RINDER-RIPPE 400g

Sous vide gegarte Rinder Rippchen am Knochen, die auf der Zunge
zergehen, Triiffel Ol & Parmesan-Kartoffelpiiree. Eine erstaunliche
Kombination. Das perfekte Gericht von langsam gegartem Rindfleisch.

55,00 €

45,50 €

Starter .......ccveeveeenveennnn. Rinder Carpaccio

mit Rucola, Kapern, Oliven6l
Einzel-Preis 16,80 € (im MenUpreis enthalten)

Hauptgang ... GESCHMORTE RINDER-RIPPE 400g

Dessert......ccvvvvvvvCreme Brilée

Creme Brillée klassisch mit Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menipreis enthalten)

55,50 €

Aperitif..................... ... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)

Starter......ccoveeeeeeeenns.., Rinder Carpaccio

Salat....cooevve oo Wildkrauter & Blatt Salat

Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)

Hauptgang...... GESCHMORTE RINDER-RIPPE 4009
DESSEIT.eeeenneeeeeeeee) Creme Brilée

Digestiv.................. ... Espresso & Grappa
Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten)

17



ZARTE FILET MEDAILLONS

250g Filet vom jungen Schwein & cremiges Kartoffel Gratin
Champignon-Sahne, Grillgemtise mit leichter Pfeffer Note

29,850 €

Resideny Wend
59, 850 €

SEArter «.oovvvvveeeeeeeees ey, Italienische Minestrone
Diese Gemisesuppe zahlt zu den altesten Gerichten Italiens
Einzel-Preis 8,80 € (im MenUpreis enthalten)

Hauptgang ...... ZARTE FILET MEDAILLONS

Dessert...... ... Creme Brdlee
Créme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfiuhrerisch im Soufflé
Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im MenUpreis enthalten

Grofes Rescdens Mend
49,50 €

Aperitif........................ Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menupreis enthalten)

Starter.......oevin., Italienische Minestrone

Salat....coooeee Wildkrauter & Blatt Salat

Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)

Hauptgang......... ZARTE FILET MEDAILLONS
DESSEIt.eeen o) Creme Brdlée

Digestiv............ccovvni... Espresso & Grappa
Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten)
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SCHWEINE HAXE

750g Schweinshaxe im Wurzel-Sud gesimmert, gegrillt mit karamellisierten
Apfelspalten kaltes oder warmes Champagner Sauerkraut

29,80 €

Haren MWend
59, 850 €

Starter ................... Tomatensuppe Rustikal
Tomaten mit Krautern der Provence, vollreifer Geschmack aus fruchtigen

in der Sonne gereiften Tomaten
Einzel-Preis 8,80 € (im Meniipreis enthalten

Hauptgang .................... SCHWEINE HAXE

Dessert...... oo, Créme Briilée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten

GroSes Faven Mend
49,80 €

Aperitif......................... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menlpreis enthalten)
Starter......c...ccceees ... Tomatensuppe Rustikal
Salat.....cooves e Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang........ccooovve.... SCHWEINE HAXE
DESSEIt.rn oo Creme Brilée
Digestiv...........cccoov.... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten)
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RINDER ROULADE

Grofde 300 g Rinderroulade klassisch mit Rotkohl, Rosenkohl,
Essiggurken, Zwiebeln, Senf & Bauchspeck & Knodel

29,80 €

57,00 €

Starter ..o.oveene Rinder Consommeé
aus Kalb & Rind Fleisch

Einzel-Preis 8,80 € (im Meniipreis enthalten)

Hauptgang ................... RINDER ROULADE

Dessert......  eeeeeenn. Créme Brulée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten

47,00 €

Aperitif........................ Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menlipreis enthalten)
Starter.....ooveeeen .. Rinder Consommé
Salat....coovi Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang.......cooovvoena.. .. RINDER ROULADE
DESSEIt. e Creme Brilée
DigestiV.............coeeenne... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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STEAK
2500

250g Argentinisches Rindersteak bester Qualitat, mindesten 27
Tage gereift, saftig rosa, Grillgemiuse & Erbsen-Minz-Piiree,
diinne Pommes frites von zweierlei Kartoffeln & Barolo Jus

Rare — Medium Rare — Medium — Well Done

Filet 45,00 €
Zib Eye 57,00 €
Zump Steate 57,00 €

Scnlocn Steat 27,00 €

Fank Steat 27.00 €
Onglet
awf Bestellung
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Senatonen Mend

Filet 55,00 € Rl Ege 47,00 €
Ramp Steak 47,00 € Scnlocn 57,50 €
7W SW 57, S50 € GW auf Bestellung
Starter ................... .Rinder Carpaccio

mit Rucola, Kapern, Olivenol
Einzel-Preis 16,80 € im Meni enthalten

Hauptgang .......cooevvevveeeinennnn, STEAK

DESSEIt. e Creme Brilée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menipreis enthalten

Groles Senatoren Mend

Filet 65,00 € i Zw 57 .00 €
Rumpp Steate 57,00 € Sclecn 7,50 €
Flank Steat 47,50 0«/&9&5 auf Bestellung
Aperitif........................... Prosecco / Sherry

Einzel-Preis 3,80 € (im Menipreis enthalten)
Starter........ooeveeeers cene., Rinder Carpaccio
Salat.....cooeevr e, Wildkrauter & Blatt Salat

Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang......coooveveiiiiiiiii. .. STEAK
DESSEIT.eeeeeneeeeeee ) Creme Brilée
Digestiv............ccc....... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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SURF & TURF

Steak 250g Argentinisches Rindersteak bester Qualitat,
mindesten 27 Tage gereift, saftig rosa Rohgewicht, 3 x14/16
TIGER PRAWNS, dazu Pommes frites von zweierlei Kartoffeln

Erbsen-Minz-Plree & Grillgemiise & Barolo Jus
Rare — Medium Rare — Medium — Well Done

Filet
il Eye
Rump Steak

Scnlocn Steatk
Fank Steak

Onglet
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Sury & Tunf Wlewic

Titet 75,00 € Zid Ege 55,00 €
Dump Steab 55,00 € Solsin 50,00 €
Fank Steak auf Bestellung GW auf Bestellung
Starter ................... ..Hummer Bisque

mit Rucola, Kapern, Olivenol
Einzel-Preis 16,80 € im Meniu enthalten

Hauptgang .......c.ooevveeveeeeinennnn, STEAK

Dessert...... oo, Créme Briilée
Creme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfiihrerisch im Soufflé

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Griitze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten

Grales Surf & Turf Menic

Filet 50,00 € Rl Eye 70,00 €
Rumpp Steat 70,00 € Scrlocn 55,00 €
Flant Steat 55,00 € 0:49565 auf Bestellung
Aperitif............................ Prosecco / Sherry

Einzel-Preis 3,80 € (im Menlipreis enthalten)
Starter.......c.ccoeeees ... Rinder Carpaccio
Salat.........c. coueeenn, Wildkrauter & Blatt Salat

Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang.........ccoooooiiiiinn .. STEAK
DESSEIt. e, Creme Brdlee
Digestiv.................. ...Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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KALBS BACKEN

Kalbsbacken in Portweinsauce mit Rotkohl, Karotten & Knodel

29,80 €

Velmenstor Mend
59, 50 €

Starter ................... .Gratinierter Ziegenkase
Ziegenkase gratiniert mit frischen Blattsalaten und Niissen
Einzel-Preis 13,80 € (im Menlpreis enthalten)

Hauptgang ................... KALBS BACKEN

Dessert...... ..., Creme Brilée
Créme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé
Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten

Groles Velmenotor MHend:
45,00 €

Aperitif.......................... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menlpreis enthalten)
Starter......c...ccceees ... Gratinierter Ziegenkase
Salat.....cooves e Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang..................... KALBS BACKEN
DESSEItn oo Creme Brilée
Digestiv..........ccooevvnnnnn. Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten))
25



KALBS LEBER

250g Kalbsleber (rosa oder Kern roh) auf gerostetem
Kasten Graubrot, Gediinstete Apfel & rote Zwiebeln

51,00 €

59.00 €

Starter ...........cceevvenne... Gratinierter Ziegenkase
Ziegenkase gratiniert mit frischen Blattsalaten und Nissen
Einzel-Preis 13,80 € (im MenUpreis enthalten)

Hauptgang ....................... KALBS LEBER

Dessert...... ..., Creme Brilée
Créme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfiuhrerisch im Soufflé
Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten

45, 00 €

Aperitif..................... ... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menipreis enthalten)

Starter...........ceee. ... Gratinierter Ziegenkase

Salat....cooovees Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)

Hauptgang...... ... KALBS LEBER

DESSEItn oo Creme Brilée

Digestiv...........cccoov.... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten)
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ENTE

Krosse Land Ente oder Barbarie Entenbrust in Orangensauce,
Semmelknodel, Apfel Rotkraut, Zimtschmelze

29,850 €

59,850 €

Starter ................... Tomatensuppe Rustikal
Tomaten mit Krautern der Provence, vollreifer Geschmack

aus fruchtigen in der Sonne gereiften Tomaten
Einzel-Preis 12,80 € (im Menupreis enthalten)

Hauptgang .........coovveveeveeeeennn. ENTE

Dessert...... oo, Créme Brulée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im MenUpreis enthalten

.00 €

Aperitif......................... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menipreis enthalten)

Starter............ ...... Gratinierter Ziegenkase

Salat....ccoovvs i Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)

Hauptgang.....coooeeeiveiiiii i ... ENTE

DESSCIte e Creme Bralée

Digestiv.................. ...Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten))
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ASIA HAHNCHEN GESCHETZELTES

in pikanter griiner Avocado - Limette - Curry - Sesam - Mango -
Shiitake - Ajvar- Sauce mit Safran Reis & Koriander

29,80 €

Asca Mend
S7,.00 €

Starter ............ Arabische Kafir Limonen Creme

Arabische Gewlrze, Ingwer, Kafir, Limone & Zitronen Gras
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten)

Hauptgang ... ASIA HAHNCHEN GESCHETZELTES

DESSEIt....eevveereeeeeeeeeeeeee. Creme Brilée
Créme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfiuhrerisch im Soufflé

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten

GrofSes 4sia Menii
42.00 €

Aperitif............................ Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menlpreis enthalten)

Starter...........ceee. ... Tomatensuppe Rustikal

Salat.......ccc.. cevuennnnn. Wildkrauter & Blatt Salat

Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)

Hauptgang...... ASIA HAHNCHEN GESCHETZELTES
DESSEIT.eeeeeneeeeeee ) Creme Brilée

Digestiv..................... Espresso & Grappa
Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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STRAUSSEN FILET

Mit Trauben Rotweinsauce, afrikanischen Bananen Kartoffel
schwarze Bohnen Auflauf & Grillgemtise

29,80 €

42,50 €

Starter ................... Gratinierter Ziegenkase
Zlegenkdse gratiniert mit frischen Blattsalaten und Nissen
Einzel-Preis 9,80 (im Menipreis enthalten)

Hauptgang .................... STRAUSSEN FILET

Dessert...... ..., Creme Brilée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé
Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im MenUpreis enthalten

49,50 €

Aperitif................co Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menipreis enthalten)
Starter......c...ccceees ... Gratinierter Ziegenkase
Salat.....cooves e Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang..................... STRAUSSEN FILET
DESSEItn oo Creme Brilée
Digestiv.............ccoeni.... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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GANS BRUST / KEULE

> 250g,auf Apfeln geschmort, Braten Sauce mit Knodel,
Rotkraut & Rosenkohl

55,00 €

45,00 €

Starter ........ccoevveenennnn. Steinpilz Sahne Creme

verfeinert mit Walnlssen, rotem Pfeffer, Knoblauch Sahne
Einzel-Preis 12,80 € (im Menupreis enthalten

Hauptgang .................... GANS BRUST / KEULE

Dessert......  ieiiiiiii Sorbet

Mango — Sorbet mit Preiselbeeren & Zitronen Sahne
Einzel-Preis10,80 (im Meniipreis enthalten)

55,00 €

Aperitif........................ Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menlpreis enthalten)
Starter......cc.ccoeeees ... Steinpilz Sahne Creme
Salat.....ccooee veeeenn Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang............... GANS BRUST / KEULE
DeSSert . Sorbet
Digestiv............ccccoen... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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MAIS-HAHNCHEN

Maishdahnchenbrust am Knochen geftillt mit Mangold &
herzhaftem Bavaria Blue, in feiner Limonen-Sahnesauce auf
Wild Reis Mischung und Grillgemtise

29,50 €

Landterren MWend
59 850 €

Starter ............. Arabische Kafir Limonen Creme
Arabische Gewlrze, Ingwer, Kafir, Limone & Zitronen Gras
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten)

Hauptgang .................... MAIS-HAHNCHEN
Dessert...... ... Schokoladen Kichlein

mit einer Kugel zart schmelzendem Vanille Eis
Einzel-Preis 10,80 € (im MenUpreis enthalten

Grolles Landherien Wleni
42,90 €

Aperitif...............oocoeii, Prosecco / Sherry

Einzel-Preis 3,80 € (im Menlpreis enthalten)

Starter............ Arabische Kafir Limonen Creme
Salat....cccoeves veeeeeen. Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang..................... MA|S-HAHNCHEN
DESSEItennesiieieeeeeeeiiii Schokoladen Kuchlein
Digestiv..................... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten)
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STROGANOFF

Rindfleischstreifen in Sahnesauce mit Perlwiebeln, Gurken,
Champignons & Rote Beete dazu Gemtuisewildreis

29,80 €

Strogancff Mend
59,50 €

Starter ............. ... RINAer Consommeé
aus Kalb & Rind Fleisch
Einzel-Preis 8,30 € (im Menliipreis enthalten)

Hauptgang .............cooovvvo STROGANOFF

Dessert...... e CEMeE Brilée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé
Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im MenUpreis enthalten

GrofSes Strogancdf Wend
42 50 €

Aperitif......................... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menipreis enthalten)

StArteT e el Rinder Consommeé

Salat.. .o Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)

Hauptgang..........coooenn. .. STROGANOFF

Dessert...oevvvveennnnCreme Bralée

Digestiv..................... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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BOEUF BOURGUIGNON

geschmortes zartes Rindfleisch in Rotweinsauce mit zweierlei
Mohren und Schmorzwiebeln dazu Kartoffel Drillinge

29,80 €

Bungander Wend
57 850 €

Starter ............. ... Rinder Consomme
aus Kalb & Rind Fleisch
Einzel-Preis 8,30 € (im Menliipreis enthalten)

Hauptgang ...... ...BOEUF BOURGUIGNON

Dessert...... e CEMeE Brilée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé
Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im MenUpreis enthalten

Groles Bungunder Mend
42 50 €

Aperitif...............ccooil Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menipreis enthalten)

StArter .o een e Rinder Consommeé

Salat.. .o Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)

Hauptgang............. BOEUF BOURGUIGNON

DESSCIte e Creme Bralée

Digestiv.............ccco..... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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HIRSCH RUCKEN

200 g Hirschruicken Filet, Hagebutten Portwein Sauce
Rotkraut, Rosenkohl, Spatzle & Preiselbeeren

59,00 €

49,00 €

Starter ....ooeveeeeeeeeeeeeeaan. Maronen Creme
verfeinert mit Walnlssen, rotem Pfeffer, Knoblauch Sahne
Einzel-Preis 8,30 € (im Menliipreis enthalten)

Hauptgang ..................... HIRSCH RUCKEN

DESSEIt..eveeeeeeeeeeeeeeeeann, Creme Brilée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé
Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im MenUpreis enthalten

59,00 €

Aperitif................c..... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menipreis enthalten)
SEATter .o Maronen Creme
Salat.....covvve Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im MeﬂUpreis enthalten)
Hauptgang.........c..o....... HIRSCH RUCKEN
DESSCIt. e, Creme Bralée
Digestiv............cccccooi.l Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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HIRSCH GULASCH

aus der Keule in Pfifferling Sauce, Rotkraut, Rosenkohl,
Spatzle & Birne mit Preiselbeeren

29,80 €

Fornoter Wend
55,50 €

Starter ......ooveeieieeiein, Maronen Creme

verfeinert mit Walnlssen, rotem Pfeffer, Knoblauch Sahne
Einzel-Preis 8,80 € (im Meniipreis enthalten)

Hauptgang ............ ... HIRSCH GULASCH

Dessert...... oo Creme Bralée
Créme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfiuhrerisch im Soufflé

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten

Grofbes Fonoten Wend
40,00 €

Aperitif..............coci Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menlpreis enthalten)
SEALteL e, Maronen Creme
Salat...coovoi Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang.................... HIRSCH GULASCH
Dessert...oevvviievnnn . Creme Brilée
Digestiv............ccceeeven.. Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten)
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HASEN KEULE

Rotwein Sauce, Rotkraut, Rosenkohl],
Spatzle & Birne mit Preiselbeeren

29,80 €

59,850 €

Starter ...oovvvvvv. Maronen Creme

verfeinert mit Walnlssen, rotem Pfeffer, Knoblauch Sahne
Einzel-Preis 8,80 € (im Meniipreis enthalten)

Hauptgang ................... HASEN KEULE

DESSEIt. e, Creme Brilée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé

Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im Menlpreis enthalten

47,80 €

Aperitif.......................... Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menlpreis enthalten)
SEATtET oo Maronen Creme
Salat...cooeeen ... Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang......ccooovvvvn.. .. HASEN KEULE
Dessert...cooevvvveivvvinCreme Brilee
Digestiv.........ccocvvvneennn. Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menlpreis enthalten)
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LAMM GULASCH

In kraftiger Rosmarin-Thymian-Sauce geschmort, Spinat
Schalotten & Wurzelgemiise, Couscous & Curry Bulgur

29,80 €

Schafer Weni
59,80 €

Starter ......................aratinierter Ziegenkase
Zlegenkdse gratiniert mit frischen Blattsalaten und Nissen
Einzel-Preis 13,80 € (im Menlpreis enthalten)

Hauptgang ................... LAMM GULASCH

Dessert...... e CEMeE Brilée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé
Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im MenUpreis enthalten

GrofSes Schifer Mend
45,50 €

Aperitif........................ Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menlpreis enthalten)
Starter..........ceeeue... Gratinierter Ziegenkase
Salat.......coo.. ol L Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis enthalten)
Hauptgang.......ccooevnnn.... LAMM GULASCH
Dessert.....cocoeevvvnnnn......Creme Brilée
Digestiv............cccceniii... Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
37



LAMM KARREE

330g Lamm Krone in Pesto Kruste,
Mohrenduo auf Spinat dazu Couscous & Curry Bulgur

4,00 €

56,00 €

Starter ......................aratinierter Ziegenkase
Zlegenkdse gratiniert mit frischen Blattsalaten und Nissen
Einzel-Preis 13,80 € (im Menlpreis enthalten)

Hauptgang ................ LAMM KARREE

Dessert...... e CEMeE Brilée
Creme Brillée von der Vanilleschote, klassisch verfihrerisch im Soufflé
Formchen mit separater Kirsch & Beeren Gritze
Einzel-Preis 8,80 € (im MenUpreis enthalten

6l,00 €

Aperitif...............ccooil Prosecco / Sherry
Einzel-Preis 3,80 € (im Menipreis enthalten)
Starter........cccoeeevv... Gratinierter Ziegenkase
Salat.......coo.. ol L Wildkrauter & Blatt Salat
Einzel-Preis 6,80 (im Menupreis e,nthalten)
Hauptgang.......ccooevnnn.... LAMM KARREE
Dessert.....cocoeevvvnnnn......Creme Brilée
Digestiv............cccccoo..l Espresso & Grappa

Einzel-Preis 3,80 € & 4,80 (im Menupreis enthalten)
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Farfalle | Pewnne

No 1
Pasta Farfalle ,,Safran-Garnele"

mit Kokosmilch und Limone
Einzel-Preis 22,50 €

No 2 vegetarisch
Pasta Penne "Gorgonzola"

mit Basilikum Pesto verfeinert
Einzel-Preis 22,50 €

No 3
Pasta Sauce "Bolognese"

aus reinem Rindfleisch mit Gemiise Brunoise
Einzel-Preis 22,50 €

No 4 vegetarisch
Pasta Penne / Farfalle "Tomate"

Unvergleichlich fruchtige Tomatensauce, Penne & Parmesan
Einzel-Preis 22,50 €

No 5
Pasta Penne / Farfalle "Lachs"

Lachs Lauch Sauce iiber Penne & Parmesan
Einzel-Preis22,50 €
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Salate

Kleiner gemischter Salat

Verschiedene Salate (Wildkrauter & Blattsalate) mit Cesar Dressing
Preis 6,80 €

No 1 vegetarisch
Grolder gemischter Salat

Verschiedene Salate (Wildkrauter & Blattsalate) mit Cesar Dressing
Preis 13,00 €

No 2
Salat mit Puten-Brust-Streifen

Verschiedene Salate (Wildkrauter & Blattsalate) mit Cesar Dressing,
getoppt mit einer Portion (100g) wirzig, leicht scharf gebratenen

Puten Brust Streifen
Preis 20,00 €

No 3
Salat mit Raucherlachs

Verschiedene Blatt und Wildkrauter Salate mit Cesar Dressing getoppt mit

einer Portion 100g mild gerdauchertem norwegischen Lachs
Preis 20,00 €
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No 1
"Klassisch"

mit Tiroler Speck & Zwiebeln
Einzel-Preis 17,50 €

No 2 vegetarisch
Mozzarella, Tomate, Rucola

belegt mit Mozzarella, Tomate, Rucola
Einzel-Preis 18,50 €

No 3
Schinken, Camembert, Spinat

belegt mit Schinken, Camembert & Spinat
Einzel-Preis 19,50 €

No 4
Raucher-Lachs, Spinat, Gorgonzola

belegt mit Spinat & Raucher-Lachs & Gorgonzola
Einzel-Preis 20,50 €
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Suppen 8,50 €

Italienische Minestrone

Diese Gemiusesuppe zahlt zu den altesten Gerichten
der italienischen Kiiche

Spargel Creme

Leiche Spargel Creme mit Orangen Zeste

Tomatensuppe ,,Rustikal

Vollreifer Geschmack aus fruchtigen in der Sonne gereiften Tomaten

Arabische Kafir Limonen Creme

Arabische Gewlrze, Ingwer Kafir Limone & Zitronen Gras

,, Rinder Consomme*
aus Kalb & Rind Fleisch

Klrbis Creme

Kiirbis Creme mit gerosteten Kurbiskernen abgeschmeckt mit
Honig, Orangensaft, Mohre & Ingwer

Maronen Creme

Abgeschmeckt mit Schalotten, Balsamico
Essig und Sahne
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Sappen 12,00 €

Hummer Bisque

schmeckt aufdergewohnlich cremig und duftet nach Ozean

Bouillabaisse

Fische & Meeresfriichte des Mittelmeeres

Steinpilz Sahne Creme

verfeinert mit Walniissen, rotem Pfeffer, Knoblauch Sahne
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Dessert
Creme Brulee

Creme Brilée von der Vanilleschote, klassisch verfiihrerisch im

Soufflé Formchen mit separater Kirsch & Beeren Griitze
Einzel-Preis 8,80 €

Apfel Tarte

mit einer Kugel zart schmelzendem Vanille Eis
Einzel-Preis 10,80 €

Schokoladen Kichlein

mit warmen, flissigem Kern mit einer Kugel zart schmelzendem
Vanille Eis & Sahne

Einzel-Preis 10,80 €

Sorbet

Mango - Sorbet mit Preiselbeeren, Blaubeeren & Sahne
Einzel-Preis 10,80 €

Apfelstrudel

Puderzucker, Vanille Sauce, Mandeln, Sahne & Vanille Eis
Einzel-Preis 12,80 €

Kalserschmarren

mit Zwetschgenroster, Puderzucker, Mandeln & Sahne
Einzel-Preis 15,00 €
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Dessernt ab 2|4 Peroonen

Nicht immer verfliigbar

Salzburger NockerlIn

Auf karamellisierter Sahne schwimmen
(7 cremige Eiweif3 nicht tiberschlagen & Zitrone, Zucker sowie 4
Eigelb und 1 Essloffel Mehl (1/2 Essloffel Maisstdrke unterheben )
und Salzburger Nockerln formen. Mit Puderzucker bestreuen & 5
Minuten bei 250° C backen)
Monchs- Kapuziner -Festungs- Berg
ab 2 Personen 19,50 € pro Person

Zabaglione

Der italienische Traum von Eigelb, Zucker (30g pro Eigelb) &
Marsala dazu Friichte
ab 2 Personen 15,00 € pro Person

Paviowa

Benannt nach und gewidmet der russischen Tanzerin Anna
Pavlowa bei einem Aufenthalt in Auckland
Macadamia Sahne, Baiser, Eis, Vanille Sauce, Friichte
Beeren, Erdbeeren, Blaubeeren oder Kiwi, Himbeere, Blaubeeren,

Mandeln
ab 4 Personen 17,50 € pro Person
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" Wa'zc%ec'ém )

Dim Sum

Nicht immer vorratig
Chinesische Dampfkndodel mit unterschiedlicher Fullung

ncht immer vorratig
Einzel-Preis 16,80 €

Gratinierter Ziegenkase

Ziegenkase gratiniert mit frischen Blattsalaten und Niissen
Einzel-Preis 12,80 €

Rinder Carpaccio

mit Rucola, Kapern, Olivenol
Einzel-Preis 16,80 €
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L'enclos des Tuileries Bordeaux AOC 2016

Herkunft: Frankreich Anbaugebiet: Bordeaux Geschmack: trocken

25,90 €

Beschreibung
Lustwandel in den Garten
der Tuilerien Dieser
dunkelrubinrote Bordeaux
duftet wunderbar nach
Veilchen. Dazu gesellen sich
Noten von reifen dunklen
Beerenfrichten und
Steinobst wie Cassis,
Brombeere, Pflaume und
Kirsche sowie ein Hauch
Wacholder und Pfeffer.
Insgesamt ein runder,
fruchtig-floraler Wein,
trocken ausgebaut und mit
gut integrierter, milder
Saure. Genielden Sie diesen
Welin zu Pizza und Pasta
oder zu Gegrilltem und

I D I e . L | —~




Barolo DOCG trocken, Rotwein 2015

Herkunft: Italien Anbaugebiet: Piemont Geschmack: trocken

Beschreibung:
"Aus der
Nebbiolotraube
gekeltert, tauscht die
charakteristisch
blasse Farbe dieses
Welins uber seinen
kraftvollen
Geschmack hinweg:
er ist vollmundig,
strukturiert, trocken
und sollte am besten
zu Fleisch und
Hartkase gereicht
werden. " Richard
Bampfield
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Chianti DOCG trocken, Rotwein 2017

Herkunft: Italien Anbaugebiet: Toskana Geschmack: trocken

29,90 €

Beschreibung:
Der Klassiker aus Italien.

Toll zu Pasta,
Flammkuchen & Kase




Beaujolais Villages AOP trocken, 2018

Herkunft: Frankreich Anbaugebiet: Beaujolais Geschmack: trocken

25,90 €

Beschreibung:
Unendlicher Genuss und
unkomplizierte Frucht ist
mit diesem eleganten
Beaujolais Villages
garantiert. Eine lebendige
Saure und ein abgerundeter
Korper machen diesen Wein
zum idealen Begleiter zu
Gefllgel, leicht pikanten
Gerichten aber auch zu
Pasta. Geniel3en Sie ihn bel
seiner idealen

Serviertemperatur von 16°C. =
Seavjolais Villag:

50




Dornfelder QbA trocken, Rotwein 2019

Herkunft: Deutschland Anbaugebiet: Rheinhessen Geschmack: trocken

25,90 €

Beschreibung:

Dieser trockene Rotwe
zeichnet sich durch sel
tiefrote Farbe und sein
gehaltvollen Geschmax
aus. Kirsch -und
Brombeerfrucht pragel
sein feines Bukett.




Chateauneuf du Pape

Herkunft: Frankreich Anbaugebiet: Stid Frankreich Geschmack: trocken

nicht immer vorratig

55,00 €

Beschreibung:

Dieser klassische Welin
aus Sudfrankreich wird
aus einer Mischung von
Grenache-, Syrah- und
Mourvedre-Trauben
hergestellt. Ein
vollmundiger Wein mit
Uppigen Frichten:
Loganbeere, Himbeere,
Lakritz, Mokka und
wurzige Tone. Bel 16°C
mit Entenbrust, Lamm
oder Wild in Sauce
servieren.
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Artan Rosé Limestone Coast Reserve trocken,
Roséwein 2018

Herkunft: Australien Anbaugebiet: Limestone Coast Geschmack: trocken

25,90 €

ARTAN

RESEERYVYE
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Frascati Secco 2016

Herkunft: Italien Anbaugebiet: Latium Geschmack: trocken

Beschreibung:

Sudostlich von Rom liegt das kleine
Stadtchen Frascati mit ihren vielen
Tavernen, dass der gleichnamigen,
traditionsreichen Weinbauregion zu ihrem
Namen verhalf.
Zart

25,90 €

zitronengelb schimmert dieser Frascati
Superiore Im Glas, eine dezente Nase von
Grapefruit, Zitronenmelisse, Lindenbltte
und Krautern preisgebend. Am Gaumen
trocken, besticht er durch einen herb-
fruchtigen Charakter mit gut eingebundener,
lebendiger Saure und mittleren Korper. Im
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Petit Chablis AOP trocken, Weil3weln 2018

Herkunft: Frankreich Anbaugebiet: Burgund Geschmack: trocken

Beschreibung: 45,90 €

Chablis - frisch und lebhaft
Frisch und unbefangen ist der
Chardonnay aus der Appellation
Chablis mit threm milden Klima
Im Norden Burgunds. Im Glas
zelgt sich dieser Petit Chablis in
einem hellen Zitronenton mit
grinen Reflexen. Am Gaumen
trocken, sorgt die rassige Saure
fur Finesse und jugendlichen
Charakter. Harmonisch mit
einem mittellangen Abgang ist
dieser Burgunder optimaler
Begleiter zu frischem
Zlegenkase, edlen Fisch oder zu ETIT CHABLE
Meeresfriichten. Geniel3en Sie

den Welin bel seiner optimalen =
Serviertemperatur von 8-10°C.

—



Riesling Terroir Mosel QbA trocken, 2018

Herkunft: Deutschland Anbaugebiet: Mosel Geschmack: trocken

25,90 €

Beschreibung:
Vollmundig mineralisch
Der Riesling Terroir
prasentiert eine klare und
nell strohgelbe Farbe Im
Glas. Der Duft zeigt
Intensive fruchtige Noten
von Apfeln, Birnen,
Pfirsich, Aprikose sowie
Zitrus. Sein Geschmack ist
vollmundig, elegant von
charakteristischer
Mineralitat gepragt. Im
Finish lang und
nachhaltig, idealer MOSEL
Begleiter zu leichten |
Vorspeisen, Fisch- oder
Gefllgelgerichten bel

einer Serviertemperatur : ESUNQ

von 10 - 12 °C. \ trocke |

ERROIR




Grauburgunder Spatlese Rheinhessen, 2018

Herkunft: Deutschland Anbaugebiet: Rheinhessen Geschmack: trocken

25,90 €

Beschreibung:

Vollmundiger Speisebegleiter
In mittlerem Zitronengelb
prasentiert sich dieser spét
gelesene Grauburgunder. In
der Nase, als auch am
Gaumen erscheinen Aromen
von Steinfrucht, Marille und
Lindenbltte. Trocken
ausgebaut und phenolisch Im
Charakter mit gut
eingebundener Saure und
vollmundigen Kaorpers, so ist
dieser herrlich viskose Wein
Ihr idealer Begleiter zu
diversen Speisen mit Geflugel
oder zu Flammkuchen.
Genielien Sie ihn bei seiner
optimalen Serviertemperatur AUBURGUND!
von 10-12°C. L™

Ve RBenhessen




Muller-Thurgau QbA trocken, Weil3wein 2019

Herkunft: Deutschland Anbaugebiet: Franken Geschmack: trocken

Beschreibung:

Einer der Besten. Dass
man auch hier hochste
Qualitat erzeugt, bewe
die Winzergemeinsche
Franken, die von den
Experten der Berliner
Welin Trophy zur
,,Besten Genossenscha
Deutschlands 2019
gewahlt wurde.

25,90 €

DIE
JUNGEN
FRANK'N

MULLER-THURGAU
TROUKEN
. oy = -~
"
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Chardonnay Colombard Sudafrika trocken, 2019

Herkunft: RSA Anbaugebiet: Western Cape Geschmack: trocken

25,90 €

Beschreibung:
Stdafrikanischer
Welldwein aus
Chardonnay und
Colombard Trauben.
Der Wein ist frisch
und saftig und hat
Noten von tropischen
Frichten und Vanille

CHARDONNAY
COLOMBARD
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Allini Prosecco DOP trocken, Perlwein 2018

Herkunft: Italien Anbaugebiet: Venetien Geschmack: trocken

18,90 €

Beschreibung:
Milder Prosecco flr
den Alltag.

Er ist erfrischend mit
dezenten Noten von
Pfirsich und Aprikose
und prickelt
angenehm. Er ist nicht
nur wegen seines
gefalligen
Geschmacks ein
unkomplizierter
Partybegleiter,
sondern auch noch
wegen des praktischen
Schraubverschlusses.

60




Crémant de Bourgogne brut, Schaumwein

Herkunft: Frankreich Anbaugebiet: Bourgogne Geschmack: brut

Beschreibung:

Die Vielfalt Burgunds im Glas
Eine Cuvée aus verschiedenen
Rebsorten ist der Crémant de
Bourgogne, der traditionell auf
der Flasche vergoren wurde. In
dezentem Goldgelb brilliert er

mit einer feinen Perlage im Glas.

Vielfaltig ist sein Bukett. TOne
von reifen Apfeln, Birne, Heu,
Akazienbllte und etwas Brioche
wiurden selbst einige
Champagner links liegen lassen.
Herrlich zart ist das feine
Prickeln am Gaumen spirbar
und verfuhrt zu mehr. Wirze
und herbe Aromen im Abgang
lange hinterlassend, sehr
harmonisch im Gesamtbild, ist
dies der perfekte Aperitif flr
ganz besondere Momente und
ein Begleiter fur buttrige
Fischgerichte. Geniel3en Sie
diesen Crémant gut gekdihlt bei
8°C.

26,90 €

_ CREMANT
O BOURGOGN

‘PEELLAYION o'oa'@}\"!‘_
PROTEGERE

BRUT



Hautes Vignes, Cremant de Loire Brut
Herkunft: Frankreich Anbaugebiet: Champagne Geschmack: brut

Beschreibung:

Indiesem edlen Créemant aus
mehr als 2-jahriger
Flaschengarung in den
Tuffsteinhohlen unter dem
Weingut kommen die
Quittenaromen des Chenin blanc
Apfel- und Birnenaromen des
Chardonnay und feine
Beerennoten des weil} gepresstel
Cabernet Franc durch die milde
Séure und die besonders feine
Perlage perfekt zur Geltung.
Zur Forellenpastete von La
Bourriche aux Appétits, zur
Galantine de Dinde von Maison
Escourrou und zu feinen
Desserts.

Pur ist dieser feine Crémant ein
perfekter Aperitif und ideal, um
auf einen Erfolg anzustol3en.
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HEIDSIECK & CO MONOPOLE Blue Top brut

Herkunft: Frankreich Anbaugebiet: Champagne Geschmack: brut

49,00 €

Beschreibung:

Der fruchtbetonte
Champagner mit der
lebhaften Perlage duftet
Intensiv nach tropischen
Frichten. Am Gaumen ist
er sehr gut strukturiert
und volumings. Die
Aromen erinnern an einen
Obstkorb, prall gefillt mit CHARTAS
Ananas, Maracuja, M,Sf;'sg c;:gu
Orange, Pfirsich, Apfel R—
und Birne. .. SEOT




BISSINGER Rose brut, Champagner

Herkunft: Frankreich Anbaugebiet: Champagne Geschmack: brut

Beschreibung:

Dieser Rose-Champagner
begeistert nicht nur mit
einem hervorragenden
Preisleistungsverhaltnis,
sondern vor allem mit seiner
feinen Perlage und den
frischen Fruchtaromen. Ein
Hauch von Erdbeeren,
Waldbeeren, frischen
Orangenzesten und etwas
Biskuit umschmeichelt die
Nase. Im Glas schimmert
ein helles kupfergelb mit
zarten Orangenreflexen.
Hergestellt in traditioneller
Flaschengarung, gefallt
dieser Champagner aufgrund
seiner Mineralitat, dem gut
Integrierten Saurebogen und
der dezenten Fruchtstie. Er
passt gleichermal3en zur
Vorspeise oder zum Dessert.

49,00 €

- - - -.. -
. B
-
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WEINE

ROTWEIN (trocken)

FRANKREICH
Chateau Pape neuf du  Flasche 0.75145,00 €
Bordeaux Flasche 0.751 25,90 €
Beaujolais Flasche 0.751 25,90 €
Cote du Rhone Flasche 0.751 25,90 €
ITALIEN
Barolo Flasche 0.751 45,00 €
Chianti Flasche 0.751 25,90 €
Valpolicella Flasche 0.751 25,90 €
DEUTSCHLAND
Dornfelder 0,201 7,90€ 0.751 25,90 €
WEISSWEIN (trocken)
FRANKREICH
Chablis 0.751 38,90 €
Italien
Pinot Grigo 0,201 07,90 € 0.751 25,90 €

Deutschland

Grauer Burgunder 0,201 07,90 € 0.751 25,90 €

Riesling 0,201 07,90€ 0.751 25,90 €

Chardonnay Flasche 0.751 25,90 €

Franken Flasche 0.751 25,90 €
ROSE (trocken)

WeiRRherbst 0,201 07,90€ 0.751 25,90 €

PROSECCO / SEKT (trocken) CREMANT / CHAMPAGNER (brut)

Allini Prosecco DOP 0,751 18,90 €
Crémant de Loire 0.751 26,90 €
BISSINGER 0,751 49,00 €
Champagner Rosé, brut

MONOPOLE 0,751 49,00 €

HEIDSIECK & CO Champagner Blue Top,
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APERITIF

Prosecco

Prosecco auf Eis

Aperol Spritz

Campari Orange/Sodaucs

GETRANKE

0,10l
0,10l
0,40l
0,40l

Martini Bianco/Dry107/Rosato1os 5cl
Sherry cream/mediumao/dryin 5cl

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Pellegrino still
Pellegrino classic
Pellegrino still
Pellegrino classic
Pepsi-Cola
Pepsi-Cola light
Fanta

Spezi

Sprite

Pepsi-Cola
Pepsi-Cola light
Fanta

Spezi

Sprite

Safte
Apfel
Orange
Rhabarber

SAFT SCHORLE
Apfelsaftschorle
Schorlen verschiedene

SCHWEPPES

Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Tonic
Schweppes Ginger Ale
Schweppes Bitter Orange

DETMOLDE BIERE

Detmolder Pils
Detmolder Pils
Detmolder Land
Detmolder Radler SUN
Detmolder Tusnelda
Detmolder Zwickel
Detmolder Keller

herb

Flasche 0,25l
Flasche 0,25l
Flasche 0,75l
Flasche 0,75l
0,30l
0,30l
0,30l
0,30l
0,30l
0,50l
0,50l
0,50l
0,50l
0,50l

0,301
0,301
0,301

0,301
0,301

Flasche 0,20l
Flasche 0,20l
Flasche 0,20l
Flasche 0,20l

0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l

€03,80
€03,80
€ 06,80
€ 06,80
€04,80
€04,80

€03,50
€03,50
€06,90
€ 06,90
€03,90
€03,90
€03,90
€03,90
€03,90
€03,90
€03,90
€03,90
€03,90
€03,90

€03,90
€03,90
€03,90

€03,90
€03,90

€03,90
€03,90
€ 03,90
€ 03,90

€ 04,50
€ 04,50
€ 04,50
€ 04,50
€ 04,50
€ 04,50
€ 04,50
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Detmolder Kirsch 0,33l
Detmolder AHF 0,33l
Pilsener Urquell 0,33l
Tsingtao 0,33l

ERDINGER WEIZEN BIERE

ERDINGER WEIZEN TRUB  Flasche 0,50I
ERDINGER WEIZEN AHF  Flasche 0,50l
ERDINGER DUNKEL Flasche 0,50l

KAFFEE & CO
Kdannchen Kaffee
Kdannchen Kaffee Hag
Latte Macchiato
Milchkaffee

Espresso

Cappuccino

TEE

TWININGS TEA Kannchen Darjeeling
TWININGS TEA Kannchen Lady Grey
TWININGS TEA Kannchen Breakfast

TWININGS TEA Kannchen Earl Grey

Frichte Tee

Minze

Green Tea

SCHOKOLADE
HeiRe Schokolade
HeiRe Schokolade mit Sahne

DIGESTIF

Williams Birne 4cl
Himbeergeist 4cl
Obstler 4 cl
Grappa 4 cl
Ramazotti 4cl
Fernet 4cl
Bailey’s 4cl
Jagermeister 4cl
Aquavit 4cl
Malteser 4cl
Cognac V.S.0. 4cl
WEIN

Wein-Schorle 0,33

€03,90
€03,90

€03,90
€03,90

€06,20
€06,20
€06,20

€05,50
€05,50
€04,00
€04,00
€03,00
€04,00

€05,50
€05,50
€05,50
€05,50
€04,50
€04,50
€04,50

€05,50
€05,50

€04,50
€04,50
€04,50
€04,80
€04,50
€04,50
€04,50
€04,50
€04,50
€04,50
€04,50

€6,90



ALLERGENE
HAUPTGERICHTE
ALPHABETISCH

ASIA HAHNCHEN G
BABY OKTOPUS &
CALAMARI

BOEUF BOURGUIGNON
ENTE

FILET

FLAMMKUCHEN KLASSISCH
FLAMMKUCHEN LACH
FLAMMKUCHEN TOMATE
FLANK STEAK

FORELLE MULLERIN
GANS BRUST

GANS KEULE

GROSSER GEMISCHERT
SALAT

HIRSCH RUCKEN
HIRSCHGULASCH
KALBSBACKEN

LACHS FILET

LAMM KARREE
LAMMGULASCH

MAIS HAHNCHEN
PASATA GARNELE
PASTA BOGNESE
PASTA GORGONZOLA
PASTA GORGONZOLA
PRAWNS

RIB EYE

RISOTTO WALDPILZE
RUMP STEAK

SALAT PUTE

SALAT RAUCHERLACHS
SEETEUFEL

SIRLOIN

STROGANOFF

SURF & TURF

ZARTE FILETMEDAILLONS

BEILAGEN ALPHABETISCH
BAVARIA BLUE
CHAMPIGNON

COUS COoUS

CURRY BULGUR
ERBSEN MINZ PUREE
FARFALLE

GEMUSE WILD REIS
GRILLGEMUSE
KARTOFFEL DRILLINGE
KARTOFFEL PUREE
KNODEL

GLUTENHALTGES GETREIDE, ERDNUSSE, SOJA, MILCH, LAKTOSE, SESAN

GLUTENHALTGES GETREIDE, ERDNUSSE, SOJA, MILCH, LAKTOSE

GLUTENHALTGES GETREIDE,
GLUTENHALTGES GETREIDE,
GLUTENHALTGES GETREIDE,

SOJA, MILCH, LAKTOSE, NUSSE

GLUTENHALTGES GETREIDE, SOJA, MILCH, LAKTOSE
GLUTENHALTGES GETREIDE, SOJA, MILCH, LAKTOSE

GLUTENHALTGES GETREIDE, SOJA, MILCH, LAKTOSE

SELLERIE, SENF. SESAMSAMEN. SCHWEFELDIOXID UND SULPHITE
GLUTENHALTGES GETREIDE, SOJA, MILCH, LAKTOSE, KREBSTIERE
GLUTENHALTGES GETREIDE, SOJA, MILCH, LAKTOSE
GLUTENHALTGES GETREIDE, SOJA, MILCH, LAKTOSE
GLUTENHALTGES GETREIDE, SOJA, MILCH, LAKTOSE

KREBSTIERE

SAHNE, HARTKASE, MILCHEIWEIS, LAKTOSE

SENF. SCHWEFELDIOXID UND SULPHITE

GLUTENHALTGES GETREIDE, SOJA, MILCH, LAKTOSE
KREBSTIERE

VOLLMILCHPULVER, SAHNE, MILCHEIWEISS, LAKTOSI
SOJABOHNEN, COUSCOUS, GLUTEN, SOJA

GLUTEN, MILCHEIWEISS, LAKTOSE, SENF

VOLLMILCHPULVER, SAHNE, MILCHEIWEISS, LAKTOSE
HARTWEIZEN GRIESS, GLUTEN.

MOHREN, BROKKOLI, PAPRIKA, ERBSEN REIS, WILDREIS, ZUCKER,

VOLLMILCHPULVER, SAHNE, MILCHEIWEISS, LAKTOSI
GLUTEN, EIER, LAKTOSE K SOJA, SCHALENFRUCHTE, S
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KURBIS PUREE
LAMM KARREE
MOHREN DUO
PERL ZWIEBELN
PREISELBEEREN
RAUCHERLACHS
ROSENKOHL
ROTE BEETE
ROTKRAUT
ROTWEIN SAUCE
SAUCEN
SCHMORZWIEBELN
SPATZLE

SPINAT

SPINAT PUREE
WALDPILZE
WURZELGEMUSE
GARTENGEMUSE

SUPPEN ALPHABETISCH
ARABISCHE KAFIR LIMONEN Cl
BOUILLABAISSE

HUMMER BISQUE

KURBIS CREME

MARONEN CREME

RINDER CONSOMME
STEINPILZ SAHNE CREME
TOMATENSUPPE ,,RUSTIKAL“

VORSPEISEN ALPHABETISCH
DIM SUM

GRATINIERTER ZIEGENKASE
RINDER CARPACCIO

DESSERTS ALPHABETISCH
APFEL TARTE
APFELSTRUDEL

CREME BRULEE
KAISERSCHMARREN
SCHOKOLADEN KUCHLEIN
SORBET

VOLLMILCHPULVER, SAHNE, MILCHEIWEISS, LAKTOSI

SPECK

VOLLMILCHPULVER, SAHNE, MILCHEIWEISS, LAKTOSI
VOLLMILCHPULVER, SAHNE, MILCHEIWEISS, LAKTOSI

GLUTEN

VOLLMILCHPULVER, SAHNE, MILCHEIWEISS, LAKTOSI

SESAM, SAHNE, SENF
KREBSTIERE

KREBSTIERE

SAHNE

LACTOSE, GLUTEN, SAHNE

WALLNUSSE, SAHNE
SELLERIE

KREBSTIERE
WALLNUSSE, SAHNE
KAPERN

NUSSE, SAHNE, GLUTEN
NUSSE, SAHNE, GLUTEN
NUSSE, SAHNE, GLUTEN
NUSSE, SAHNE, GLUTEN
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